CALIDAD DIFERENCIAD A& OTROS COLABORADORES
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Como lleva sucediendo desde los ultimos afios,
las Escuelas de Hosteleria del IES de Llanes y
Leioa (Pais Vasco) llevaran a cabo las IV
Jornadas de Cocina de Productos con Marca de
Calidad, las cuales se organizan con el fin de
promocionar los productos con:

Denominacién de origen protegida (DOP)
Indicacion geografica protegida (IGP)
Produccion agraria ecoldgica

Las Jornadas consistirdn en la preparacion de
varios menus realizados por el alumnado con los
productos amparados por Marca de Calidad,
donados por los diferentes Consejos
Reguladores.

Contribuiran a divulgar y promocionar nuestros
productos tanto a nivel gastronémico como
social y cultural.

Se realizaran el dia 6 de Mayo de 2015, en el
comedor del Departamento de Hosteleria del
IES de Llanes y los dias 13 y 14 de Mayo en la
Escuela de Hosteleria de Leioa (Pais Vasco).

A su vez durante este mes recibiremos en el
IES de Llanes a la Escuela de Leioa para que
promocionen sus productos.

Colaboran la Consejeria de Educacion Cultura y
Deporte del Principado, la Consejeria de
Agroganaderia y Recursos Autdctonos, el
Consejo de Asturias de Formacion Profesional y
el Excelentisimo Ayuntamiento de Llanes.

El marketing y la publicidad de este evento han
sido disefiados por alumnado del Departamento
de Administrativo del IES de Llanes.

Productos con Marcas de Calidad Diferenciada:
« DOP Cabrales
« IGP Faba Asturiana
» Produccién Agraria Ecoldgica
e IGP Ternera Asturiana
» DOP Sidra Asturiana
» DOP Afuega’l Pitu
« DOP Gamonéu
< DOP Cangas
» IGP Chosco de Tineo
« DOP Queso Casin

Otros colaboradores:
¢ Fuentesanta
* Galletas de La Abuela
e Leche Leche
* Anchoas Ballota
» Pescado de Rula con Artes Sanos
» Cofradia de Pescadores Santa Ana
» Asociacion de Criadores de Ganado de la
Montafia Asturiana

« Asociacidon de Criadores Gochu Asturcelta

MIERCOLES, 6 DE MAYO DE 2015
IES de Llanes
13, 30: Recepcion de lo/as participantes.

13,45: Aperitivos con Productos con Marca
de Calidad.

14,15: Presentacion de las Jornadas.

14,30: Comida de  confraternizacion
elaborada por el alumnado de Cocina.

13Y 14 DE MAYO DE 2015
Escuela de Hosteleria de Leioa

8,15: Desarrollo y ejecucién de los mentus
de las Jornadas por parte del alumnado de la
Escuela.

13,30. Presentacion de las Jornadas a los
medios de comunicacion.

14.00: Servicio a cargo del alumnado de la
Escuela de Hosteleria de Leioa.

16,00: Clausura de las Jornadas por los
Directores de ambos Centros



